
 
Liebe Gäste und liebe Mitglieder des Golfclubs Schloss Monrepos, 

 

 

Ein herzliches Grüß ‘Gott, schön, dass Sie heute bei uns sind. 

Wir heißen Sie willkommen in unserer Leibspeise.  

 

 

Lassen Sie sich von uns verwöhnen. Genießen Sie unsere liebevollen und  

hausgemachten Gerichte, mit Produkten, die überwiegend aus der Region 

stammen – gerne in Begleitung ausgewählter Weine des VDP-Weinguts 

Herzog von Württemberg oder bei einem frisch gezapften Tegernseer Hellen 

vom Fass. 

 

 

Bei uns in der Leibspeise erwarten Sie sowohl traditionelle Speisen wie 

Schnitzel oder Zwiebelrostbraten als auch kreative Gerichte, die über den 

schwäbischen  Tellerrand hinausblicken. Dabei stehen bei allen Gerichten 

stets Güte und Qualität im Vordergrund. 

 

 

Genießen Sie das wunderbare Ambiente unseres Club-Restaurants, 

es grüßt Sie herzlich aus der Küche und aus dem Service 

 

 

 

Ihr 

Team der Leibspeise  

 

 



 

 

Zum Auftakt 
 

 

Cranberry Zitronenthymian Spritz 

Cranberrysirup I Sekt I Soda 

7,50 € 

 

Tegernseer Helles 

vom Fass 

5 € 

 

Riesling Sekt 

Herzog von Württemberg 

5,50 € 

 

Aperol Spritz 

Aperol I Sekt I Soda 

7,50€ 

 

Hugo 

Sekt I Holunderblütensirup I Soda I Minze 

7,50 € 

 

Crodino Spritz (alkoholfrei) 

Crodino I Maracuja I Soda 

7 € 

 

Hugo Alkoholfrei 

Holunder I Soda I Minze 

5 € 

 



 
 

 
Tomatencremesuppe 

geröstete Mandeln 

6 € 

 

 

Rinderkraftbrühe 

Flädle I Schnittlauch 

7 € 

 

 

Beilagensalat 

Rohkostsalate I Blattsalate I Tomate I Gurke I Sprossen I Hausdressing 

6,- 

 

 

Beef Tatar  

Roastbeef I Tatar Marinade I Eigelb I Kräuter I Wurzelbaguette 

17,- 

 

 

Große Salatplatte mit Landbrot 

Rohkostsalate I Kartoffelsalat I Blattsalate I Sprossen I Hausdressing 

13 € 

mit gebratenen Spinatknödel Scheiben 17,50 € 

mit gebratenen Schnitzelstreifen 18 € 

mit gebratenen Roastbeefstreifen 25 € 

mit gebratenem Lachsfilet  25 € 

 

 



 

 

 

 

Käsespätzle 

hauseigene Käsemischung I Salatbouquet I Schmorzwiebeln 

15,- 

 

Geschmälzte Maultaschen 

hausgemacht I Schmorzwiebeln I Jus I Kartoffelsalat I Salatbouquet 

17,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Saisonales 
 

 

Hirschedelgulasch 

Spinatknödel I Kartoffelknödel I Wildpreiselbeeren I Beilagensalat 

26,50 € 

 

Sauerbraten vom Wild 

Rotkraut I Kartoffelknödel I Spinatknödel I Beilagensalat 

26,50 € 

 

Lachsfilet 

Grillgemüse I Kartoffeln I Tomatensoße I Beilagensalat 

29 € 

 

 

Dessert 
 

Heiße Beeren 

Vanille Eis I Schlagsahne 

6 € 

 

 

 

 

 

 

 



  
Hauptspeisen 

 

Kokos Curry 

verschiedenes Gemüse I Kokos-Curry-Soße I Basmati I Beilagensalat 

17,- 

 

Spinatknödel (vegetarisch) 

braune Butter I Parmesan I Beilagensalat 

16,- 

 

Grillgemüse (vegetarisch oder auch vegan möglich) 

Gemüse gegrillt I Kräuterkartoffeln I zweierlei Pesto I Beilagensalat 

17,50,- 

 

Schnitzel mit Kartoffelsalat 

paniert I vom Schwein I Kartoffelsalat 

16,- 

 

Schnitzel Spätzle und Salat 

paniert I vom Schwein I Spätzle I Jus I Beilagensalat 

19,50,- 

 

Cordon Bleu Bergkäse 

Schwarzwälder Schinken I Bergkäse I Schmorzwiebeln I Rahmsoße 

Spätzle I Beilagensalat 

22,50,- 

 

 

 

 



 

Zwiebelrostbraten 

vom Roastbeef I Schmorzwiebeln I Jus I Spätzle I Beilagensalat 

33,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Nachspeisen 

 
Schokoladenmousse 

Schokolade I Vanillecreme 

6,50,- 

 

Gemischtes Eis 

3 Kugeln I Sahne I Waffelröllchen 

6,- 
 

Sorten: Vanille, Schokolade, Walnuss, Himbeere, Zitrone 

 

 

Kindergerichte 
 

Pommes 

mit Ketchup und Mayonnaise 

5,- 

 

Hausgemachte Spätzle 

Spätzle I Rahmsoße 

5,- 

Kindermaultasche mit Kartoffelsalat 

hausgemachte Maultasche I Jus I Kartoffelsalat 

8,- 

Kinderschnitzel mit Pommes 

paniert I vom Schwein 

8,- 

  


